
Terroir
Vignes en coteaux, sols argilo-graveleux, altitude 350m 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
A consommer avec modération

Viticulture
Certifié Haute Valeur Environnementale.
Vendanges manuelles
Rendement 45hl/ha

Vinification
Raisins refroidis puis pressurage direct. Débourbage et
départ en fermentation longue à froid.
Protection constante contre l’oxygène.

Dégustation
Une jolie robe très pâle et brillante.
Un premier nez fin et délicat, qui découle sur des
fruits rouge. Une bouche équilibré entre le gras et la
fraîcheur laissant place à des arômes d’agrumes frais.

Le Chant des Vignes 
AOP Luberon - Rosé - 2023

Cépages
80% Grenache Noir 5% Syrah
10% Vermentino 5% Grenache Blanc

Accords mets et vins
Se déguste très bien à l’apéritif, des salades et des plats
méditerranéens. S’accorde bien avec les grillades,
légumes cuits des tartares et carpaccios. Très bien sur
un fromage de chèvre frais.


